
Appuntamenti In evidenza

I bianchi di Rallo e la New Wave del Tirreno.
Inizia Cortile Pepe, venerdì 18 ottobre, a Cefalù

di: Redazione

9 ottobre 2019

Due serate dedicate al Mar Tirreno e agli abbinamenti da “bianchista” di Azienda Agricola Rallo. Il primo dei
due appuntamenti è in calendario venerdì 18 ottobre prossimo, ore 20.00, presso il ristorante Cortile Pepe di
Cefalù (Pa); il secondo – la serata di ritorno – il 15 novembre presso il ristorante Modì di Torregrotta (Me).

Entrambi i locali fanno parte del circuito Le Soste di Ulisse.

I giovani chef Giovanni Lullo di Cortile Pepe e Giuseppe Geraci di Modì, attraverso menu ideati in sinergia,
porteranno in tavola l’essenza della nuova cucina siciliana: piatti autentici e di altissima qualità che verranno
accompagnati dai vini Rallo Azienda Agricola.

Primo appuntamento
Venerdì 18 ottobre ore 20:00 | Cortile Pepe

https://www.wineinsicily.com/
https://www.wineinsicily.com/categoria/appuntamenti/
https://www.wineinsicily.com/categoria/in-evidenza/
https://www.wineinsicily.com/author/wineinsicily/
https://lesostediulisse.it/it/ristoranti/cortile-pepe.html
https://www.facebook.com/ralloaziendaagricola/?__xts__%255B0%255D=68.ARCoYdQ4hsqH631-059vGDLGcqCDI5HqbR_qszxVkivdSkBKXczK-aFQaEbQ4XmYVpPqUARP8asL1d9ssHJBbiB2Bk9qTmwSXS0VH0-4_pHvbUDmJwxT232EYXZP5sqCySN0ngwpMEXttuvde7_gX4TTt2fGaRNTQk6T8bUyUvi341RbEwVj2tUv9myFCOSoH4qOmCl00RL8cI8PwOO6qaseULh5HVKL2nVYtCz6bzKd8e5Z01Qgyu_GA7jd98pUUeERS0Oq2l8p4UelXnQD6PwPNDGFB3y2CvK_IxD4kfWJaGWbB70mBtIiXKl5H9yGocPa-jwSCf8eREpWiRXD1wvuYh1u7Rz1JlhC7lyVN8YE4cwQK9qGj6VUkjLIlHi54RqcNFYD6ZybcT-2B1i-SqJnw_auyLvv_Q0v3lk471nXWC2jfLS061UBaXBzOmTE35dTtSNwdh5RijorwePHRIxNPiWxbyTiukF3DbdEpUUbIYckb8K39zdv&__tn__=%252CdK%252AF-R&eid=ARCp1ZuqpNrDmQ66atnbjpWbsuvCcXMNi5eHG-8r2p8K2oGW6DnGWuTQT7kGxv-z2twjuGq5FXORq53G
https://www.facebook.com/cortilepepe/?__xts__%255B0%255D=68.ARCoYdQ4hsqH631-059vGDLGcqCDI5HqbR_qszxVkivdSkBKXczK-aFQaEbQ4XmYVpPqUARP8asL1d9ssHJBbiB2Bk9qTmwSXS0VH0-4_pHvbUDmJwxT232EYXZP5sqCySN0ngwpMEXttuvde7_gX4TTt2fGaRNTQk6T8bUyUvi341RbEwVj2tUv9myFCOSoH4qOmCl00RL8cI8PwOO6qaseULh5HVKL2nVYtCz6bzKd8e5Z01Qgyu_GA7jd98pUUeERS0Oq2l8p4UelXnQD6PwPNDGFB3y2CvK_IxD4kfWJaGWbB70mBtIiXKl5H9yGocPa-jwSCf8eREpWiRXD1wvuYh1u7Rz1JlhC7lyVN8YE4cwQK9qGj6VUkjLIlHi54RqcNFYD6ZybcT-2B1i-SqJnw_auyLvv_Q0v3lk471nXWC2jfLS061UBaXBzOmTE35dTtSNwdh5RijorwePHRIxNPiWxbyTiukF3DbdEpUUbIYckb8K39zdv&__tn__=%252CdK%252AF-R&eid=ARBMbx0sJn9Ja5PhIAsx-o9s2cYj5xaCDq1ZKwo4Yloaooxw_OXBnqiyV_J7ff3Qq45PLL81FhjC8q5q
https://wineinsicilycom.cdn-immedia.net/wp-content/uploads/2019/10/lullo-big.jpg


 

Menu
Gambero Brr / Giuseppe Geraci
Sgombro, insalatina alcolica, pinoli, uvetta passa e maionese di gambero / Giovanni Lullo
Doc Sicilia, Al Qasar 2018 – Moscato Zibibbo secco

Minestra di pesce, Fusilloro, lemongrass e olio al basilico / Giovanni Lullo
Tortellini di pasta fresca ripieni di frutti di mare, crema di ricotta e bottarga di ricciola / Giuseppe Geraci
Doc Sicilia, La Cuba 2017 – Grillo 

Ombrina arrosto, funghi porcini e cicoria / Giovanni Lullo
Doc Sicilia, Beleda 2017 – Catarratto 

Tiramisù
DOC Marsala Superiore Semisecco 10 Anni, Mille

 

Info e Prenotazioni:
Cortile Pepe
Via Nicola Botta, 15
90015 Cefalù (Pa)
tel. 0921421630
www.cortilepepe.it
facebook.com/cortilepepe

Cortile Pepe

Lo chef Giovanni Lullo di
Cortile Pepe

Modernità e tradizione, esaltazione dei sapori del territorio e contaminazioni esterne, rispetto della materia prima
di massima qualità e sperimentazione nel ristorante di Toti Fiduccia e della moglie Lidia nel cuore del centro
storico di Cefalù a pochi passi dal Duomo. La filosofia di cucina dello Chef Giovanni Lullo si basa sul rispetto
della materia prima e del territorio, cercando di far risaltare e percepire i sapori reali di ogni alimento grazie anche
ad un’apparente semplicità visiva.

Modì
A Torregrotta, a pochi chilometri da Milazzo e Messina, è situato su una collina con vista sulle Eolie. Nato nel
2011, Giuseppe Geraci e Alessandra Quattrocchi hanno dato vita a questo locale appena ventenni. In pochi anni
è riuscito ad affermarsi sul territorio e oggi offre una cucina giovane, prevalentemente di pesce che nasce dalla
passione, dalla determinazione e dalla curiosità per la materia prima. Giuseppe ama scoprire, studiare e
sperimentare, realizza piatti della tradizione in maniera innovativa. Qualcuno lo ha definito un luogo di delizie,
contaminazioni, fantasie e sentimenti. 

http://www.cortilepepe.it
http://facebook.com/cortilepepe
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