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Il Festival internazionale del gelato artigianale 
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Edizione: XVIII 
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Organizzazione: A.P.S. Promo Sicily 
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La manifestazione 
Dal 13 al 16 novembre 2026 Palermo ospiterà la XVIII edizione di 
Sherbeth, il Festival internazionale del gelato artigianale. Per quattro 
giorni, il centro storico della città diventa il punto d’incontro tra maestri 
gelatieri, professionisti del settore e pubblico, in un percorso dedicato 
alla cultura del gelato, alla qualità delle materie prime e all’evoluzione 
delle tecniche artigianali. 
 

La manifestazione coinvolge 60 maestri gelatieri provenienti dall’Italia e 
dall’estero, chiamati a raccontare attraverso le proprie creazioni 
tradizioni gastronomiche, ingredienti territoriali e nuove interpretazioni 
del gelato.  
Degustazioni, incontri e approfondimenti dedicati al settore 
compongono un programma che mette in dialogo sapere artigianale, 
ricerca e innovazione. 
 

Tra gli appuntamenti centrali figura il Premio Francesco Procopio Cutò 
((1651–1727), cuoco e imprenditore siciliano considerato una figura 
fondamentale nella storia del gelato artigianale), riconoscimento 
dedicato all’eccellenza nella gelateria artigianale, che valorizza la 
competenza tecnica e la creatività dei suoi protagonisti. 
 

Sherbeth si propone inoltre come occasione di promozione del 
patrimonio agroalimentare siciliano e del turismo enogastronomico. Il 
festival interpreta il gelato come espressione culturale e identitaria, 
capace di mettere in relazione territori e comunità attraverso il 
linguaggio universale del gusto. 
 

Nato in Sicilia nel 2007, Sherbeth si è affermato come appuntamento 
internazionale di riferimento per il comparto, accompagnando il 



 

 

confronto tra tradizione e cambiamento e contribuendo alla diffusione 
della cultura del gelato artigianale contemporaneo. 
 

L’ideatore  
Davide Alamia è l’ideatore di Sherbeth Festival, il Festival Internazionale 
del Gelato Artigianale nato a Cefalù nel 2007 e approdato a Palermo nel 
2015. Da diciotto edizioni è impegnato nella crescita di una 
manifestazione che ha contribuito a portare il gelato artigianale al centro 
di un confronto internazionale tra maestri gelatieri, professionisti, 
ricercatori e appassionati. 
 

La sua visione parte dalla convinzione che il gelato artigianale non sia 
soltanto un prodotto gastronomico, ma un patrimonio di competenze, 
identità territoriali e tradizioni da tutelare e promuovere. Attraverso 
Sherbeth, Alamia lavora per affermare il valore dell’autentica 
artigianalità, mettendo in relazione la qualità delle materie prime, la 
ricerca tecnica e la creatività dei gelatieri con le culture e i territori da cui 
provengono. 
 

Sotto la sua guida, il Festival si è consolidato come una piattaforma di 
incontro e divulgazione, capace di coniugare la valorizzazione della 
tradizione italiana con l’apertura verso nuove tecniche, sensibilità e 
prospettive del settore. Tra gli obiettivi del progetto figurano il 
riconoscimento del gelato artigianale come eccellenza del Made in Italy, 
la diffusione di una maggiore consapevolezza sulla qualità del prodotto 
e la promozione del turismo enogastronomico. 
 

Il suo impegno si inserisce oggi in una riflessione più ampia sull’identità 
e sul futuro del gelato artigianale, inteso come espressione di cultura, 
conoscenza e innovazione. Un percorso che trova una sintesi nella Carta 
dei Valori del Gelato Artigianale promossa da Sherbeth e nella volontà 
di rafforzare il riconoscimento internazionale di questo patrimonio 
gastronomico. 
 

Con Sherbeth, Davide Alamia porta avanti un progetto che parte dalla 
Sicilia e guarda al mondo, facendo del gelato un linguaggio universale 
capace di raccontare territori, persone e saperi. 
 

Informazioni per il pubblico 
L’accesso al villaggio del festival è gratuito. Le degustazioni sono 
acquistabili attraverso il sistema di crediti dedicato; per le modalità di 
partecipazione agli incontri e alle degustazioni speciali è consigliabile 
consultare il sito ufficiale. 
 

 


