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Da Marsala al centro Sicilia, sino a Noto 
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• Pellegrino – Doc Pantelleria, I Sesi 2022 
• Fazio – Doc Erice, Calebianche Catarra;o 2023 
• Alessandro di Camporeale – Doc Monreale, Vigna di Mandranova 2022 
• Principe di Corleone – Doc Sicilia, Ridente Angelica 2023 
• Castellucci Miano – Doc Valledolmo, Shiarà 2022 
• Cristo di Campobello – Doc Sicilia, Laluci 2023 
• Casa Grazia – Docg Cerasuolo di Vi;oria, BruneJ D’Opera 2021 
• Tenute Navarra – Docg Cerasuolo di Vi;oria, Maribù 2022 
• Zisola – Doc Noto, Doppiozeta 2021 
• Girolamo Russo – Doc Etna Rosso, San Lorenzo 2021 
• Nicosia – Doc Etna Rosso Riserva, Contrada Monte Gorna, Vecchie ViR 2015 
• Colosi – Doc Malvasia delle Lipari Passito, Najim 2022 

 
 
 

 



UVE
Zibibbo coltivato ad alberello pantesco, 
Patrimonio Unesco

TERRITORIO DI ORIGINE
Isola di Pantelleria
Contrade Sibà, Mueggen, Barone, Khamma

TERROIR
Terreno: di origine vulcanica, ferroso,
leggermente argilloso.
Altimetria: 300m sul livello del mare.
Clima: mediterraneo, inverni miti, precipitazioni 
limitate, estate molto calda e ventilata.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Raccola manuale nella prima decade di Settembre.
Vinificazione in riduzione con pressatura soffice e 
successiva lunga fermentazione a bassa temperatura.
Lungo affinameno sulle fecce fini.

DEGUSTAZIONE
Colore: giallo paglierino.
Profumo: spiccate note di mela verde, pesca bianca, 
fiore di cappero e gelsomino, accompagnate 
da lievi sentori di salvia.
Gusto: secco, equilibrato, con una giusta morbidezza, 
piacevolmente sapido.

ABBINAMENTI
Ideale in abbinamento a portate di pesce e crostacei, 
come il pesce spada alla pantesca o i primi piatti 
a base  di aragosta. Da gustare anche con piatti 
vegetariani, come il macco di fave o il tabulè 
di verdure. Servire a 8°-12°C.

GRADO ALCOLICO
12,5% vol

FORMATO
75 cl

ISESI
BIANCO PANTELLERIA DOC
Da uve zibibbo coltivate ad alberello, 
Patrimonio Unesco, un vino bianco Pantelleria Doc, 
espressione autentica di questa terra unica.

TENUTA DI SIBÀ
PANTELLERIA 



CALEBIANCHE - CATARRATTO

DATI AGRONOMICI

DATI ENOLOGICI

COME DEGUSTARLO

SUL MERCATO

Secco, sapido, equilibrato. Un Catarratto in purezza che esprime le sue
caratteristiche varietali con classe ed armonia. Le uve sono raccolte manualmente in
piccole cassette per preservare l’integrità degli acini. Dopo la diraspatura viene
effettuata la macerazione a freddo delle bucce a contatto con il mosto, per una piena
estrazione delle sostanze polifenoliche degli acini. Dopo una pressatura soffice il
mosto inizia la fermentazione, lenta e termo-controllata. Il Calebianche Catarratto,
al vertice della piramide di qualità di Fazio, è caratterizzato da un bouquet
aromatico di melone e pesca arricchito dalla soave presenza di note di fiori
primaverili. Un connubio di fattori che fanno di questo vino un prodotto versatile,
capace di scaturire emozioni intense e ricordi sopiti.

DENOMINAZIONE: DOC Erice

ANALISI ENO-SENSORIALE

COLORE: Giallo paglierino, limpido e acceso

PROFUMO: Grandi note di melone bianco e pesca vengono arricchite da
sentori floreali di zagara e gelsomino

GUSTO: Morbido e secco, è dotato di una eccellente sapidità che ne esalta
gli aromi. Il finale è lungo ed armonico

ABBINAMENTI: Crudi di pesce, crostacei, molluschi, tonno alla piastra, pesce
spada. Si sposa bene anche con carni bianche e verdure scottate
CALICE CONSIGLIATO: Tulipano
SERVING TEMPERATURE: 9°C

CANALE DISTRIBUTIVO: Ho.re.ca.
PRODUZIONE ANNUALE: 12.000 bottiglie
FORMATI: 75 cl
CONFEZIONE: Cartone da sei bottiglie

TIPO DI VITICOLTURA: Collinare
VITIGNI UTILIZZATI: 100% Catarratto
UBICAZIONE VIGNETO: Territorio DOC Erice
ALTITUDINE: 350 metri s.l.m.
TIPO DI SUOLO: Calcareo - argilloso
ESPOSIZIONE VIGNETO: Sud - Ovest

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot
CEPPI/HA: 4,000
RESA UVA Q.LI/HA: 75 q/ha
EPOCA VENDEMMIALE: Prima decade di settembre 
TIPOLOGIA DI RACCOLTA: Manuale

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5% Vol.
CONCENTRAZIONE DI SOLFITI: 90 mg/L
VINIFICAZIONE IN BIANCO: Diraspatura, macerazione a freddo delle bucce con il mosto (4°C). Pressatura soffice degli
acini e fermentazione molto lenta, termo-controllata. Imbottigliamento a freddo.
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 4 mesi
LONGEVITA' DEL VINO: 5 anni



MONREALE BIANCO | Vigna diMandranova

Nella vigna più antica della tenuta, sulla collina che sovrasta la contradaMandranova, il
Catarratto rivela tutto il suo potenziale in una delle suemassime espressioni

Mix sapiente tra potenzialità del vitigno e peculiarità del territorio è un vino elegante, da stappare
nei momenti speciali. Seducente e armonioso nel suo bouquet fruttato e floreale vi sorprenderà con
il suo finale piacevolmente speziato e minerale

TIPOLOGIA | Catarratto DocMonreale - BIO
VITIGNO | 100% Catarratto Extra Lucido

CARATTERISTICHE TECNICHE
Tipologia del terreno | collinare, franco-sabbioso con buona presenza di scheletro
Altitudine | 450metri s.l.m.
Anno di impianto | 1988
Zona di produzione | ContradaMandranova
Sistema di allevamento | spalliera allevata a Guyot
Piante per ettaro | 4.400
Resa per ettaro | 70 quintali
Epoca di vendemmia | ultima settimana di settembre con raccolta manuale e selezione dei
grappoli
Vinificazione | le uve, diraspate e raffreddate, vengono pigiate sofficemente e fermentate in
vasca d’acciaio, a bassa temperatura (14-15 °C)
Affinamento | 12mesi in vasca d’acciaio sulle fecce fini a 10-12 °C, una piccola parte della massa
12mesi in tonneau di rovere francese da 600 l
Affinamento in bottiglia | almeno 6mesi a temperatura controllata (18 °C)

NOTEDI DEGUSTAZIONE
Colore | giallo paglierino solcato da riflessi verdolini brillanti
Profumo | il bouquet fruttato e floreale, con sentori di fiori bianchi, scorza di limone e mela verde è
completato da un finale speziato e minerale, in cui emergono note di pepe bianco e pietra focaia
Gusto | l’ingresso ampio e la notevole struttura è sorretto da spiccata acidità che lo rende
estremamente equilibrato e verticale. Sorprendente nella sua persistenza

ABBINAMENTI | impareggiabile con gli spaghetti ai ricci di mare
TEMPERATURADI SERVIZIO | 10-12 °C







www.cristodicampobello.it

LALÙCI

2023 - Grillo 100%
Sicilia Denominazione di Origine Controllata 

Quel che si dimentica è come
se non fosse mai successo.
Ogni cosa che esiste è reminiscenza - Lalùci
- luce che svela e rivela. È l’idea primordiale.
L’archetipo. Così come deve essere.
Il Grillo del Baglio del Cristo di Campobello.

Vendemmiato tra l’ultima decade di Agosto 
e la prima decade di Settembre 2023.

Bottiglie prodotte: 45.326
Emissione: Marzo 2024

Resa per ettaro: 90 ql.

Terreno prevalentemente calcareo e 
gessoso, con frazioni di terreni scuri a 
giacitura collinare, altezza 260 metri sul livello 
del mare.

Raccolta manuale in piccole cassette.
Le uve dopo la diraspa-pigiatura, portate
a temperatura di 8-10ºC, vengono fatte

decantare per sedimentazione a freddo.

mesi circa a temperatura controllata
in acciaio ed almeno tre mesi

della commercializzazione.

che sfumano verso note minerali,
seguiti da eleganti sentori agrumati,
pesca gialla, pera e mela verde.
Di estrema prontezza gustativa o da 
conservare anche oltre i 10 anni.

Grado alcolico: 13,50% in vol.
Acidità totale: 6,10 g/l

Temperatura di servizio: 8 - 10 ºC



CASA GRAZIA

Strada vicinale Spina Santa
C.da Passo di Piazza
93012 Gela - Sicilia - Italia CASAGRAZIA.COM VINI IN VIGNA

Fatica di solchi di mare
visione di viaggi da amare.
L’approdo nel tempo
si ergeva sicuro di luce divina.
Famiglia di terre custode Brunetti
del far e d’operare.

Nome del vino:
Brunetti D’Opera

Classificazione:
Cerasuolo di Vittoria DOCG Sicilia

Varietà:
Nero d’Avola 60%, Frappato 40%

Zona di produzione:
Riserva Naturale del Lago Biviere

Tipologia del terreno:
Terre tendenti al sabbioso con presenza 
di scheletro 

Sistema di allevamento:
Controspalliera con potatura a Guyot

Densità di impianto:
4000 - 4500 ceppi per ettaro

Resa per ettaro:
70 quintali Frappato, 70 quintali Nero 
D’Avola

Epoca di vendemmia:
Seconda e terza decade di Settembre

Raccolta:
Manuale 

Vinificazione in rosso: 
Selezione manuale dei grappoli, 
diraspapigiatura delle uve, macerazione 
sulle bucce, rimontaggi brevi e frequenti 
durante la fermentazione tumultuosa, se 
ne riduce la frequenza a fine fermentazione

Contenitore di fermentazione:
Acciaio 

Temp. fermentazione:
25°C

Durata fermentazione:
8 giorni

Tempi di macerazione sulle bucce:
15 - 20 giorni

Fermentazione malolattica:
Totalmente svolta dopo la fermentazione 
alcolica

Affinamento:
12 mesi in barriques di cui 25% in 
barriques nuove e 75% in barriques di 
secondo e terzo passaggio

Affinamento in bottiglia:
Minimo 6 mesi

Gradazione alcolica:
13 - 14% Vol. 

BRUNETTI D’OPERA VINI ROSSI - RED WINES

Vinification: 
Manual selection of bunches, destemming 
and crushing of the grapes, maceration on 
the skins, short and frequent pumping over 
during tumultuous fermentation, reducing 
the frequency at the end of fermentation.

Fermentation containers:
Steel vats

Fermentation temperature:
25°C

Fermentation duration:
8 days

Maceration time of skins:
15 - 20 days

Malolactic fermentation:
Totally carried out after alcoholic 
fermentation

Aging:
12 months in barriques: 25% in new 
barriques and 75% in second and third 
passage barriques

Aging in bottle:
6 months minimum

Alcoholic content:
13 - 14% Vol 

Name of wine:
Brunetti D’Opera

Classification:
Cerasuolo di Vittoria DOCG Sicilia

Varietes:
Nero D’Avola 60%, Frappato 40%

Production Area:
Natural Reserve of  Biviere Lake

Type of Soil:
Slightly tending to sandy with a skeleton 
presence

Training System:
Espalier with a double Guyot pruning 
system

Planting Density:
4000 - 4500 plants per hectare

Yield per hectare:
70 quintals Frappato, 70 quintals Nero 
d’Avola

Harvest period:
Second and third ten days of September

Harvest method:
Manual 

Certificazione  
in biologico  

Organic
Certification 
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MARIBU
Linea \\ Premium

Maribu è il Cerasuolo di Vittoria DOCG 

realizzato dalla famiglia Navarra, 

racconta la storia di un territorio che ha 

un’attitudine ed una passione plurisecolare 

per le coltivazioni vitivinicole.

Il suo nome deriva dai tre 
Comuni limitrofi in cui 

sorgono le Tenute Navarra: 
Mazzarino da cui MA,  

Riesi da cui RI,  
Butera da cui BU. 

Nero D’avola
Frappato

In Rosso 17°C/18°C14% vol

Medaglia d’Argento
Frankfurt International

Trophy 2023

90 punti Falstaff
Trophy Sizilien

2023

Medaglia di Bronzo
Decanter World Wine

Awards 2023

85,20 punti
Concours Mondial

de Bruxelles
2023

Medaglia d’Oro
Concours International

de Lyon 2024
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MARIBU
Cerasuolo di Vittoria \\ DOCG

Denominazione 
Cerasuolo di Vittoria DOCG

Uve  
Nero d’Avola 60% - Frappato 40%

Anno di produzione 
2022

Bottiglie prodotte 
6144 – 75 cl; 100 – 150 cl

Zona di produzione
Contrada San Giacomo - Butera (CL)
Contrada Judeca nell’agro di Butera (CL)

Terreno 
Nero d’Avola: medio impasto tendente 
all’argilloso;  
Frappato: medio impasto tendente al 
sabbioso

Altitudine 
Media collina 350/400 metri s.l.m.

Esposizione 
Contrada Judeca nell’agro di Butera 
Sud/Sud-Ovest 
Contrada San Giacomo 
Sud/Sud-Est e pianeggiante

Sesto d’impianto 
250 cm x100 cm

Sistema d’allevamento 
Spalliera

Potatura  
Guyot 

Numero ceppi per Ha 
4.000

Età media della vite
10 anni

Vendemmia 
Entro la seconda decade di Settembre

Vinificazione
In rosso, fermentazione con macerazione 

delle bucce per dieci giorni  

Temperatura di fermentazione
24/26 °C

Fermentazione malolattica 
Totalmente svolta

Affinamento 
12 mesi sui lieviti in vasche di acciaio inox, 

2 mesi passati in bottiglia  

Temperatura di servizio
17°C/18°C

Volume alcolometrico
14% vol







Denominazione: Sicilia Noto Rosso DOC
Azienda: Zisola - Contrada Zisola - Noto (Siracusa)
Uvaggio: 100% Nero d'Avola
Alcool: 13,06% vol.
Acidità totale: 6,00‰
Ubicazione vigneti: 3 parcelle (Piscina, Sopra Navel, Mandorleto)

95-130 m.s.l.m.; esposizione S/E
Tipologia del terreno: Medio impasto, con prevalenza di calcare

e buona presenza di scheletro
Agricoltura: Biologica (in conversione)
Età delle vigne: 13 - 18 anni
Sistema di allevamento: Alberello
Densità viti per ettaro: 5.550 piante
Vendemmia: Effettuata a mano a partire dal 10 Settembre
Fermentazione: Naturale in piccoli tini di acciaio senza aggiunta

di lieviti né controllo temperatura
Macerazione: Oltre 30 giorni sulle bucce
Fermentazione malolattica: Spontanea in legno
Maturazione: Oltre 16 mesi in Tonneaux da 500 lt

(tostatura media - 50% nuovi)
Finissage: Oltre 4 mesi in vasche di cemento
Filtrazione: Nessuna
Imbottigliamento: Dicembre 2023
Uscita: Ottobre 2024
Produzione: 19.900 bottiglie
Formati: 750 ml - 1,5 lt - 3 lt
Prima annata prodotta: 2006
Potenziale di invecchiamento: Oltre 20 anni
Profilo: Intenso, aromi marcati di frutta e spezie,

tessitura potente ed elegante

DOPPIOZETA
2021

DALLA PUNTA PIÙ ESTREMA DELLA SICILIA

Il “cru” di Nero d'Avola, proveniente dalle tre migliori parcelle aziendali coltivate ad alberello. Nasce da una
viticoltura biologica (in conversione) combinata con un lavoro sartoriale per esprimere al meglio le biodiversità
delle tre parcelle da cui proviene. Fermentazione naturale e non filtrato.







#siciliaep24 #winelovers #winetravel #instawine  Wine	in	Sicily	
#sicily #winetime  #italy #vin http://wineinsicily.com
#wine #winery  #cheers  #amazing  https://www.instagram.com/wineinsicily/
#wineinsicily #winerylovers #sommelier  #beautiful  https://www.instagram.com/wineinsicily/
#assovinisicilia #winetasting  #vino #delicious  redazione@wineinsicily.com
#winelover #winedestinations #redwine #travel https://twitter.com/wineinsicily

Sicilia en Primeur 2024 - Social & Media Contacts

Web Facebook Instagram Twitter E-mail
Alessandro di Camporeale http://www.alessandrodicamporeale.it https://www.facebook.com/AdiCamporeale https://www.instagram.com/adicamporeale/ https://twitter.com/AdiCamporeale info@alessandrodicamporeale.it 
Animaetnea https://www.animaetnea.it/ # https://www.instagram.com/animaetneawinery/ # animaetnea@animaetnea.it
Arianna Occhipinti https://www.agricolaocchipinti.it/ https://www.facebook.com/az.agr.ariannaocchipinti https://www.instagram.com/ariannaocchipinti/ # info@agricolaocchipinti.it
Assuli http://assuli.it/ https://www.facebook.com/assuli.winery https://www.instagram.com/assuli.winery/ # marketing@assuli.it
Baglio del Cristo di Campobello http://www.cristodicampobello.it https://www.facebook.com/cristodicampobello/ https://www.instagram.com/cristodicampobello/ https://twitter.com/campobello_wine mail@cristodicampobello.it
Baglio di Pianetto https://bagliodipianetto.it https://www.facebook.com/Baglio-di-Pianetto-177962092262130/ https://www.instagram.com/bagliodipianetto/ https://twitter.com/bagliodpianetto info@bagliodipianetto.it
Barone di Villagrande http://www.villagrande.it https://www.facebook.com/Barone-di-Villagrande-492170430806779/ https://www.instagram.com/villagrande_winery/ https://twitter.com/AzVillagrande info@villagrande.it
Benanti https://vinicolabenanti.it https://www.facebook.com/benantiwinery/ https://www.instagram.com/benantiwinery/ https://twitter.com/BenantiWines info@benanti.it
Candido https://www.candidovinisicilia.it/ https://www.facebook.com/candidovinisicilia https://www.instagram.com/candido.vini/ # Info@candidovinisicilia.it
Cantina Chitarra https://www.cantinachitarra.com/ https://www.facebook.com/cantinachitarra https://www.instagram.com/cantinachitarra/ # info@cantinachitarra.it
Cantine Colosi https://www.cantinecolosi.it/ https://www.facebook.com/cantinecolosisrl/ https://www.instagram.com/cantinecolosi/ https://twitter.com/CantineColosi Info@cantinecolosi.it
Caruso & Minini https://www.carusoeminini.it https://www.facebook.com/carusoeminini/ https://www.instagram.com/carusoeminini/ # enoturismo@carusoeminini.it
Casa Grazia https://casagrazia.com/it/azienda/ https://www.facebook.com/casagraziawines https://www.instagram.com/casagraziawines/ # sales@casagrazia.com
Castellucci Miano http://www.castelluccimiano.it https://www.facebook.com/CastellucciMiano-64306007683/ https://www.instagram.com/castelluccimiano/ # info@castelluccimiano.it
COS http://www.cosvittoria.it https://www.facebook.com/cosvittoria/ https://www.instagram.com/aziendaagricolacos/ # info@cosvittoria.it
Cottanera https://cottanera.it/ https://www.facebook.com/cottanera/ https://www.instagram.com/cottanera/ https://twitter.com/Cottanera staff@cottanera.it
Cusumano / Altamora https://cusumano.it/ https://www.facebook.com/cantinecusumano/ https://www.instagram.com/cusumanowinery/ https://twitter.com/cusumanowinery info@cusumano.it
Donnafugata https://www.donnafugata.it https://www.facebook.com/DonnafugataWine/ https://www.instagram.com/donnafugatawine/ https://twitter.com/DonnafugataWine info@donnafugata.it
Duca di Salaparuta www.duca.it https://www.facebook.com/DucadiSalaparuta https://www.instagram.com/ducadisalaparuta/ https://twitter.com/CorvoWines visitaduca@duca.it
Fazio http://www.casavinicolafazio.it https://www.facebook.com/Faziowines/ https://www.instagram.com/faziowines/ https://twitter.com/FazioWines info@faziowines.it
Feudi del Pisciotto / Castellare http://www.castellare.it/it/feudi-del-pisciotto/ https://www.facebook.com/FeudidelPisciotto/ https://www.instagram.com/castellarewine/ https://twitter.com/CastellareWine info@feudidelpisciotto.it
Feudo Arancio http://www.feudoarancio.it https://www.facebook.com/feudoarancio/ https://www.instagram.com/feudoarancio/ https://twitter.com/feudoarancioIT posta@feudoarancio.it
Feudo Disisa http://www.vinidisisa.it https://www.facebook.com/pages/Feudo-Disisa/ https://www.instagram.com/feudo_disisa/ https://twitter.com/Feudodisisa info@vinidisisa.it
Feudo Maccari http://www.feudomaccari.it https://www.facebook.com/FeudoMaccari https://www.instagram.com/feudomaccariwines/ # enotour@feudomaccari.it
Feudo Montoni http://www.feudomontoni.it/ https://www.facebook.com/feudomontoni/ https://www.instagram.com/feudo_montoni_fabio_sireci/https://twitter.com/Fsireci info@feudomontoni.it
Fina http://cantinefina.it https://www.facebook.com/cantine.fina/ https://www.instagram.com/cantinefina/ https://twitter.com/CantineFina info@cantinefina.it
Firriato http://firriato.it https://www.facebook.com/firriato/ https://www.instagram.com/firriato_winery/ https://twitter.com/firriato info@firriato.it
Giasira https://www.lagiasira.it/ https://www.facebook.com/LaGiasira https://www.instagram.com/giasira_vini/ # info@lagiasira.it
Girolamo Russo https://www.girolamorusso.it/?lang=en https://www.facebook.com/GirolamoRussoEtna https://www.instagram.com/girolamorussoetna/ # info@girolamorusso.it
Gorghi Tondi https://gorghitondi.it https://www.facebook.com/gorghitondi https://www.instagram.com/gorghitondi/ https://twitter.com/GorghiTondi info@gorghitondi.it
Graci https://www.graci.eu/ https://www.facebook.com/albertoaiellograci https://www.instagram.com/graci_etna/ # Info@graci.eu
Gulfi http://www.gulfi.it https://www.facebook.com/gulficantina https://www.instagram.com/gulficantina/ https://twitter.com/ViniGulfi info@gulfi.it
I Custodi delle vigne dell'Etna https://www.icustodi.com/ https://www.facebook.com/Icustodi https://www.instagram.com/icustodidellevignedelletnahttps://twitter.com/icustodi info@icustodi.it
Le Casematte https://lecasematte.it/ https://www.facebook.com/Le-CaseMatte-158754851170729/ https://www.instagram.com/le_casematte/ https://twitter.com/le_casematte info@lecasematte.it
Masseria del Feudo http://www.masseriadelfeudo.it https://www.facebook.com/MasseriaDF/ https://www.instagram.com/masseria.del.feudo/ https://twitter.com/fcucurullo info@masseriadelfeudo.it
Maugeri https://www.cantinamaugeri.it/it/ https://www.facebook.com/CantinaMaugeri https://www.instagram.com/maugeri_etnawines # info@cantinamaugeri.it
Nicosia http://www.cantinenicosia.it https://www.facebook.com/cantinenicosia/ https://www.instagram.com/nicosiawinery/ https://twitter.com/NicosiaWinery info@cantinenicosia.it
Palmento Costanzo https://www.palmentocostanzo.com https://www.facebook.com/palmentocostanzo https://www.instagram.com/palmentocostanzoetnawine/https://twitter.com/NicosiaWinery info@palmentocostanzo.com
Pellegrino https://www.carlopellegrino.it/  https://www.facebook.com/cantinepellegrino  https://www.instagram.com/pellegrinowines https://twitter.com/PellegrinoWine enotecamarsala@carlopellegrino.it
Pietradolce http://www.pietradolce.it https://www.facebook.com/pietradolce.etna https://www.instagram.com/pietradolce/ # info@pietradolce.it
Planeta https://planeta.it https://www.facebook.com/planetawinery https://www.instagram.com/planetawinery/ https://twitter.com/PlanetaWinery planeta@planeta.it
Principe di Corleone https://www.principedicorleone.it/i-vini/ https://www.facebook.com/principedicorleone https://www.instagram.com/principedicorleone/ # info@principedicorleone.it
Principi di Butera https://www.principidibutera.it/en/ https://www.facebook.com/PrincipiDiButera https://www.instagram.com/principidibutera/ # info@feudobutera.it
Rapitalà https://www.gruppoitalianovini.it https://www.facebook.com/tenutarapitala https://www.instagram.com/tenuta_rapitala/ # rapitala@giv.it
Santa Tresa   https://www.santatresa.com/ https://www.facebook.com/SantaTresa/ https://www.instagram.com/santatresa/ https://twitter.com/santatresa info@santatresa.it
Serra Ferdinandea https://serraferdinandea.com/ https://www.facebook.com/serraferdinandea https://www.instagram.com/serraferdinandea/ # info@serraferdinandea.com
Settesoli / Mandrarossa https://www.cantinesettesoli.it/ https://www.facebook.com/MandrarossaWines/ https://www.instagram.com/mandrarossawines/ https://twitter.com/MandrarossaVini pubblicherelazioni@cantinesettesoli.it
Spadafora https://spadafora.com https://www.facebook.com/spadaforadeiprincipi https://www.instagram.com/deiprincipidispadafora/# info@spadafora.com
Tasca d'Almerita http://www.tascadalmerita.it https://www.facebook.com/TascadAlmerita/ https://www.instagram.com/tascadalmerita/ https://twitter.com/TascaWine info@tascadalmerita.it
Tenuta di Castellaro https://www.tenutadicastellaro.it/it https://www.facebook.com/Castellarowines/ https://www.instagram.com/tenutadicastellaro/ https://twitter.com/tdcastellaro info@tenutadicastellaro.it
Tenuta di Fessina http://www.tenutadifessina.com https://www.facebook.com/tenutadifessina https://www.instagram.com/tenutadifessina/ https://twitter.com/tenutadifessina fessina@tenutadifessina.com
Tenuta Ferrata https://www.tenutaferrata.it/ www.facebook.com/people/Tenuta-Ferrata/100067429853824/ www.instagram.com/tenuta_ferrata/ # info@tenutaferrata.it
Tenuta Morreale Agnello http://www.tenutamorrealeagnello.eu/ # www.instagram.com/TenutaMorrealeAgnello # info@tenutamorrealeagnello.it
Tenute Bosco http://www.tenutebosco.com https://www.facebook.com/tenutebosco/ https://www.instagram.com/tenutebosco/ https://twitter.com/tenutebosco info@tenutebosco.com
Tenute Lombardo https://www.tenutelombardo.it/ https://www.facebook.com/tenutelombardo https://www.instagram.com/tenute_lombardo/ # info@tenutelombardo.it
Tenute Navarra https://tenutenavarra.com/ https://www.facebook.com/TenuteNavarra/ https://www.instagram.com/tenutenavarra/ https://twitter.com/tenutenavarra info@tenutenavarra.com
Terra Costantino http://www.terracostantino.it https://www.facebook.com/TerraCostantino/ https://www.instagram.com/terracostantino/ https://twitter.com/TerraCostantino info@terracostantino.it
Tornatore http://www.tornatorewine.com https://www.facebook.com/tornatorewine https://www.instagram.com/tornatorewines/ # info@tornatorewine.com
Torre Mora https://www.piccini1882.it/tenute-di-famiglia/torre-mora/ https://www.facebook.com/Torremorawines https://www.instagram.com/torre_mora/ # info@torremora.it
Valle dell'Acate http://www.valledellacate.com https://www.facebook.com/Valle-dellAcate-370111391415 https://www.instagram.com/valledellacate/ # press@valledellacate.it
Vivera http://vivera.it https://www.facebook.com/viverawines https://www.instagram.com/viverawinery/ https://twitter.com/viverawinery info@vivera.it
Zisola http://www.mazzei.it https://www.facebook.com/marchesimazzei/ https://www.instagram.com/marchesimazzei/ https://twitter.com/MarchesiMazzei info@mazzei.it
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