
Convivio	10	agosto,	€65.00	

	

Benvenuto			

Tonno	leggermente	affumicato	con	misticanza	e	pesto	di	agrumi	

Gaudensius	Blanc	de	Blancs,	Metodo	Classico	Brut	

Antipasto		

Sformatino	di	Sarde	a	beccafico	salsa	allo	zafferano	e	finocchietto	e	zeste	di	arancia	candita		

GaudensiusBlanc	de	Blancs,	Metodo	Classico	Brut	

Primo			

Tagliolino	dello	Chef,	Ricciola	e	Gambero	di	nassa	con	tartufo	Scorzone	siciliano	estivo		

Sabbie	dell’Etna	Bianco	Etna	Bianco	DOC	2020	

Secondi			

Dentice	in	guazzetto	di	matalotta	bianca	e	frutti	di	mare	con	nido	di	bietole		

Santagostino	Baglio	Sorìa	Bianco	Sicilia	DOC	2020	

Dolce	

Bavarese	di	Gelsomino	e	zenzero	con	miele	al	limone,	ratatouille	di	pesche	e	

	mandorle	tostate	

L’Ecrù,	Passito	di	Zibibbo	2018	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



Convivio	14	agosto	€65.00	

	

Benvenuto	

Filetto	di	sgombro	agli	agrumi	in	salsa	di	soia	e	zenzero	con	gazpacho	di	pomodoro	e	maionese	al	
limone	fermentato	

Gaudensius	Rosè	Etna	DOC,	Metodo	Classico	Brut	

Antipasto	

Ricciola	marinata	ai	gelsi	e	rapa	rossa	con	pesto	di	agrumi,	mandorle,	pistacchi	ed	erbe	aromatiche	
con	misticanza	

Gaudensius	Rosè	Etna	DOC,	Metodo	Classico	Brut	

Primo	

Pasta	Homemade	all’	Aragosta		su	ristretto	della	sua	bisque	con	emulsione	di	erbette	aromatiche	

Bayamore	Bianco	di	Bianchi	Sicilia	DOC	2020	

Secondi	

Fagottino	di	spada	croccante	con	farcia	agrodolce	ed	emulsione	al	basilico	su	letto	di	fagiolini	
pomodoro	e	menta	

Favinia	La	Muciara,	il	bianco	di	Favignana	2018	

Dolce		

Semisfera	di	bavarese	al	mango	crumble	al	caffè	e	cardamomo	con	gelato	al	Favinia	Passulè	

Favinia	Passulè,	Passito	di	Favignana	2016	

	

	
	

	

	

	

	

	



Convivio	20	agosto	€60.00	

	

Benvenuto	

Lamine	di	Pesce	Spada	affumicato	ai	rami	d’ulivo	con	misticanza	ed	emulsione	di	agrumi	

GaudensiusBlanc	de	Noir	Etna	DOC,	Metodo	Classico	Brut	

Antipasto	

Battuto	di	gambero	di	Mazara	con	cremoso	di	bufala	e	tenerumi	con	crumble	al	nero	di	seppia	
erbette	di	stagione	e	limone	candito	

GaudensiusBlanc	de	Noir	Etna	DOC,	Metodo	Classico	Brut	

Primo	

Pasta	homemade	al	ragù	di	triglia	e	finocchietto	mantecate	all’olio	biologico	Firriato	con	crema	
delicata	all’aglio	di	Nubia	

Quater	Vitis	Bianco	2020	

Secondi	

Rana	pescatrice	lardellata	con	guanciale	di	maialino	nero	julienne	di	verdure	in		

agrodolce	e	jus	di	maialino	

Cavanera	Ripa	di	Scorciavacca	Etna	Bianco	DOC	2018	

Dolce		

Mousse	al	fico	d’india	crumble	di	mandorle	e	frutta	fresca	con	mentuccia	

L’Ecrù,	Passito	di	Zibibbo	2018	

	
	


