
vino
vendemmia

cucina del territorio
show cooking

sport

MA

NDRACHEF &W
INE DINNER

 &W

IN E  D I N N E R



Wine Dinner
Entrambe le sere, Casa 
Mandrarossa si trasformerà in un 
ristorante esclusivo che avrà 
come Chef d’eccezione Valeria 
Raciti, vincitrice dell’edizione 
2019 di Master Chef Italia.

Un menù degustazione servito in 
abbinamento a 4 dei nostri Top 
Wine, per una wine dinner 
accompagnata dalla musica dal 
vivo e dal cielo stellato.

MandraChef
Andrea Lo Cicero o Valeria Raciti, chi 
sarà il vincitore del Mandra Chef? Lo 
deciderai tu assaggiando i piatti e 
assegnando il tuo voto con i gettoni 
colorati.

Sabato e domenica, alle 13:00 
partirà lo show cooking che vedrà 
protagonisti Valeria e Andrea in una 
sfida tra i fornelli di Casa 
Mandrarossa, sotto la preziosa 
guida delle Signore della Brigata, 
ambasciatrici dei sapori tipici del 
territorio.

con 
Andrea Lo Cicero 

e Valeria Raciti

La Vendemmia
Vivi l’esperienza della vendemmia 
ascoltando gli affascinanti racconti 
dei nostri viticoltori e degusta i 
nostri vini tra i filari che degradano 
sul mare.

I nostri vini
Scopri la straordinaria biodiversità 
del territorio. Il frutto di questa 
ricchezza è il carattere dei vini 
Mandrarossa, pieni di energia e 
vitalità, unici per equilibrio e 
profumi.

La Cucina 
del territorio
Degusta i piatti semplici e genuini 
della tradizione contadina, 
sapientemente preparati dalle 
Signore della Cucina Mandrarossa, 
depositarie di ricette antiche che 
raccontano il territorio.

Sport e natura
Lasciati affascinare da un territorio 
incontaminato ricco di dune 
sabbiose e riserve naturali, a bordo 
di una barca, a cavallo fra i vigneti, 
passeggiando in spiaggia, 
scivolando tra le onde in wind-surf, 
oppure in bici lungo la pista ciclabile.

Concerti in Pineta
Assisti ai tramonti mozzafiato e 
lasciati trascinare dal ritmo 
coinvolgente dei “MANHATTAN” e 
dei “CAMURRIA” degustando un 
calice di vino Mandrarossa. 
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       ORE 9-19  
WELCOME POINT
ORE 9-19  Noleggio bici 
ORE 10-12; 17-19  Visite in Cantina 

       ORE 10-13; 17-19.30
VIGNETO MANDRAROSSA
Vendemmia e assaggio del vino

       ORE 11-23.30
CASA MANDRAROSSA
ORE 11.00  Degustazione tecnica: “I vini 
dell’estate” *
ORE 13.00  MandraChef con Andrea 
Lo Cicero e Valeria Raciti *
ORE 16.00  Degustazione tecnica: "Oltre le 
varietà: i vini da suoli calcarei" *
ORE 18.00  Tavola rotonda: “Storie e territori 
di successo: i protagonisti si raccontano” 
ORE 21.00  Wine Dinner con menù 
degustazione a cura di Valeria Raciti *
ORE 21.00  Live Music con Simona 
Trentacoste, Francesco Guaiana e Gabrio 
Bevilacqua

       ORE 10-24
PINETA MOLINARI
ORE 10-13; 15-18  Animazione per bambini
ORE 11-23  Banchi degustazione vino
ORE 11-16 \ 18-22  Banchi degustazione 
cucina del territorio
ORE 21.30  Concerto dei “Manhattan”

       ORE 11.00-20.30
PINETA PELELLA
ORE 11-20.30  Banchi degustazione vino
ORE 11-16 \ 18-20.30  Banchi degustazione 
cucina del territorio
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WELCOME POINT
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ORE 10-12; 17-19  Visite in Cantina 
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VIGNETO MANDRAROSSA
Vendemmia e assaggio del vino

       ORE 11-23.30
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ORE 11.00  Degustazione tecnica: “I vini 
dell’estate” *
ORE 13.00  MandraChef con Andrea 
Lo Cicero e Valeria Raciti *
ORE 16.00  Degustazione tecnica: “100% 
Siciliani, i Costadune Mandrarossa” *
ORE 18.00  Degustazione tecnica: "Oltre le 
varietà: i vini da suoli calcarei" *
ORE 21.00  Wine Dinner con menù 
degustazione a cura di Valeria Raciti *
ORE 21.00  Live Music con Marika Russo e 
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       ORE 10-24
PINETA MOLINARI
ORE 10-13; 15-18  Animazione per bambini
ORE 10-13; 15-18  Mini Rugby
ORE 11-23  Banchi degustazione vino
ORE 11-16 \ 18-22  Banchi degustazione 
cucina del territorio
ORE 21.30  Concerto dei “Camurria”
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cucina del territorio

DOMENICA 8 SETTEMBRESABATO 7 SETTEMBRE
PROGRAMMA

* Prenotazione obbligatoria

LOCATION

VIGNETO MANDRAROSSA
LA VENDEMMIA NEL
“VIGNETO MANDRAROSSA”
CON I RACCONTI DEI NOSTRI 
VIGNAIOLI E L’ASSAGGIO DEI 
NOSTRI VINI

PINETA MOLINARI
BANCHI DEGUSTAZIONE VINO E 
CUCINA DEL TERRITORIO, 
ANIMAZIONE PER BAMBINI, 
CONCERTI IN PINETA

PINETA PELELLA
BANCHI DEGUSTAZIONE VINO E 
CUCINA DEL TERRITORIO 

CASA MANDRAROSSA
DEGUSTAZIONI TECNICHE,
LIVE MUSIC, MANDRACHEF 
E WINE DINNER

WELCOME POINT
PUNTO INFORMAZIONI, 
BIGLIETTERIA E PRENOTAZIONI, 
NOLEGGIO BICI

ORE 11.00  DEGUSTAZIONE TECNICA: “I VINI DELL’ESTATE”* 
In degustazione: Calamossa, Chenin Blanc Brut, Urra di Mare, Fiano, Chardonnay, Syrah
ORE 16.00 (DOMENICA)  DEGUSTAZIONE TECNICA: “100% SICILIANI, I COSTADUNE MANDRAROSSA”*
In degustazione: Grecanico, Grillo, Zibibbo Secco, Perricone Rosé, Frappato, Nero d’Avola
ORE 16.00 (SABATO) / 18.00 (DOMENICA)  DEGUSTAZIONE TECNICA: "OLTRE LE VARIETÀ: I VINI DA SUOLI CALCAREI"
In degustazione: Santannella, Bertolino Soprano, Timperosse, Cavadiserpe, Cartagho, Terre del Sommacco, Caladeitufi
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ESCURSIONI 
NATURALISTICHE

ALLA SCOPERTA DEL TERRITORIO 
(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA)

SPORT E ATTIVITÀ
(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA)

dalle h.8.00 alle h.20.00 – Campo Volo MenfiDeltaplano/Elicottero

h. 8.00; 12.00; 15.30 – Molo di Porto PaloEscursione in barca

Escursione a cavallo h. 8.00; 9.30; 17.00; 18.30 – Centro Ippico La Giara

SPORT ED ESCURSIONI NATURALISTICHE

h.10.00-13.00\15.00-18.00 - Spiaggia delle Giache BiancheWind Surf

Sabato h.18.00 – Welcome Point MandraCorsa

Domenica h.8.00 – Pineta MolinariCiclopasseggiata in Mountain Bike

 Sabato h. 10.30 – Piazza Vittorio Emanuele III (Menfi)Motoraduno BMW

Domenica dalle 10 alle 13 e dalle 15 alle 18 - Pineta MolinariMini Rugby

Listino Prezzi
L'ingresso al Mandrarossa Vineyard Tour 

è totalmente gratuito

CALICE CON TRACOLLA ( Calice da degustazione, completo di tracolla )     costo  2 €
1 CALICE DI VINO  ( Monovaritali Autoctoni, Monovaritali Internazionali e Innovativi )   costo  4 €
1 CALICE DI VINO TOP  ( Cartagho, Vini di Contrada e Brut )       costo  6 €
1 PIATTO ( a scelta )             costo  4 €
MANDRA MENÙ              costo  7 €

TOP WINES MENÙ (1 Calice di Vino a scelta tra Cartagho, Vini di Contrada e Brut + 1 Piatto a scelta) costo  8€
DEGUSTAZIONI TECNICA DEI VINI + STUZZICHINI ( Solo su prenotazione )    costo  15 €
SHOW COOKING MANDRA CHEF ( 2 portate + 2 calici di vino - Solo su prenotazione )   costo  20 €
WINE DINNER  Menù di Valeria Raciti (4 portate + 4 calici di vino dei Top di gamma)   costo  40€
NOLEGGIO BICI ( 1 ora )             costo  3 €
NOLEGGIO BICI ( mezza giornata )           costo  7 €
NOLEGGIO BICI ( giornata intera )           costo  10 €
NOLEGGIO BICI ( 2 giorni )            costo  15 €
NOLEGGIO BICI ELETTRICHE ( 1 ora )           costo  5 €
NOLEGGIO BICI ELETTRICHE ( mezza giornata )         costo  15 €
NOLEGGIO BICI ELETTRICHE ( giornata intera )         costo  25 €
NOLEGGIO BICI ELETTRICHE ( 2 giorni )          costo  35 €
CICLOPASSEGGIATA IN MOUNTAIN BIKE ( domenica h. 8:00 )      costo  10 €
MANDRACORSA ( sabato h. 18.00, registrazione obbligatoria )       costo  10 €
ESCURSIONE IN BARCA  ( h. 8.00/  12.00 / 15.30. Solo su prenotazione )     costo  35 €
ESCURSIONE A CAVALLO ( dalle h. 8.00 alle h. 18.30 )        costo  40 €
VOLO IN DELTAPLANO BIPOSTO  ( 15min. Solo su prenotazione )      costo      35€
VOLO IN DELTAPLANO BIPOSTO  ( 30min. Solo su prenotazione )      costo      60€
AEREO BIPOSTO  ( 15min. Solo su prenotazione )         costo      45€
AEREO BIPOSTO  ( 30min. Solo su prenotazione )         costo      70€
WIND SURF  ( h. 10.00/  18.00 )            costo      35€
BORSA MANDRAROSSA VINEYARD TOUR          costo  3 €
T-SHIRT MANDRAROSSA VINEYARD TOUR         costo  5 €
CAPPELLO MANDRAROSSA            costo  3 €
BARILIGHT MANDRAROSSA            costo  55€

I ticket degustazione danno diritto ad uno SCONTO del 10% per l’acquisto di vino in casse da 6 bottiglie presso il nostro Wine Shop

( 1 Calice di Vino a scelta tra Monovaritali Autoctoni, Monovaritali 
Internazionali e Innovativi + 1 Piatto a scelta )
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