MANDRAROSSA

TOUR2016

21-28 Ayosto

h. 9-19 - Wine Shop Cantine Settesoli
h.10-13/17-19:30 - Vigneti di Casa Mandrarossa
h. 12-20 - Casa Mandrarossa e Pineta Molinari

sabato h. 10-22, domenica h. 10-23
Casa Mandrarossa e Pineta Molinari

h.17.30-18.30 | profumi dell'Isola - Uliveto Casa
Mandrarossa

h. 19-20 | vini del Mare - Uliveto Casa Mandrarossa
h. 10-20 - Pineta Molinari
Sabato h. 9.30 - Welcome Point

Domenica h. 8.00 - Pineta Molinari

y n #mandrarossa #vineyardtour

h. 9-20 - Wine Shop Cantine Settesoli

h.8 - 19 Cavallo - Centro Ippico La Giara
h.8.30, h.12, h.15.30 Barca - Molo di Porto Palo
h.17.30Trekking - Casa Mandrarossa

Sabato h. 19 -20.30 - Casa Mandrarossa - prosegue
al Teatro del Mare
Domenica h. 19 - 23 - Casa Mandrarossa

Sabato h. 21.30 - Teatro del Mare - "Quando ridere
fa bene 2016" - Enrico Bertolino, i comici di Zelig,
Sasa Salvaggio, Roberto Lipari e molti altri

Sabato al termine dello spettacolo - Teatro del Mare
- dj set di Michael Scarpuzza
Domenica h. 19 - 23 - Casa Mandrarossa - live music

INFO VENDEMMIA
ENOGASTRONOMIA @ RELAX
@ SPORTED ESCURSIONI



MANDRAROSSA
TOUR2016

21-28 Ayosto

SPORT ED ESCURSIONI NATURALISTICHE
Wine Shop Cantine Settesoli

Molo di Porto Palo

Vigneti Casa Mandrarossa Welcome Point

Wine Shop Cantine Settesoli Centro Ippico La Giara

Pineta Molinari
Casa Mandrarossa

Casa Mandrarossa e Pineta Molinari . o
Pineta Molinari

Casa Mandrarossa e Pineta Molinari
| profumi dell'lsola - Uliveto Casa Mandrarossa

| vini del Mare - Uliveto Casa Mandrarossa

Sabato - Casa Mandrarossa, prosegue al Teatro del Mare
Domenica - Casa Mandrarossa

Teatro del Mare - "Quando ridere fa bene 2016" - Enrico
Bertolino, i comici di Zelig, Sasa Salvaggio e molti altri INFO VENDEMMIA

ENOGASTRONOMIA @ RELAX

Sabato - Teatro del Mare - al termine dello spettacolo -
dj set i Michael Scarpuzza @ SPORTED ESCURSIONI

Domenica - Casa Mandrarossa - live music

¥ [O

#mandrarossa #vineyardtour



*MANDRAROSSA

VINEYARDTOUR 2016

Menti, Sicilia 27 - 28 Agosto

CASA MANDRAROSSA

BANCO DEL PANE

Pane di farina di Tumminia

Pane di farina di Russello

Pane di farina di grano duro biologico

Cunzato con: chiappe di pomodoro secco, olive di
Nocellara schiacciate, origano secco nostrano
Cooking demonstration: preparazione di pani tipici
Condito con olio Val di Mazara dop

Vino consigliato: Grecanico

BANCO DELLA PASTA

Busiate con salsa di pomodoro e melanzane fritte
Cooking demonstration: preparazione delle busiate
fresche fatte a mano

Condito con olio Biancolilla

Vino consigliato: Grillo

BANCO DEI FORMAGGI

Vastedda del Belice dop, Primosale, Tuma, Ricotta di pecora
Accompagnato con: marmellate di frutta biologica e miele

Grissini di grano duro biologico e biscotti di semola
Vino consigliato: Nero d'Avola

BANCO DELL'ORTO
Peperonata e cipolla partannisa

Caponatina di melanzana

Accompagnato con: pane di grano duro biologico
Condito con olio Nocellara

Vino consigliato: Fiano

BANCO DELLA FRUTTA

Anguria, melone giallo, uva
Vino consigliato: Caladeitufi vendemmia tardiva

BANGHI DI DEGUSTAZIONE
CUCGINA CONTADINA

BANCO DEI DOLCI

Sfincie

Cooking Demonstration: preparazione delle Sfincie
Vino consigliato: Caladeitufi vendemmia tardiva

PINETA MOLINARI

BANCO DELLE SARDE

Sarde allo spiedo con Cipolla rossa di Partanna, Aceto di casa
Pane di grano duro biologico

Cooking Demonstration: preparazione delle sarde allo
spiedo

Condito con olio Nocellara

Vino consigliato: Chardonnay

BANCO DELLA FRUTTA

Anguria, melone giallo, uva, granita di limone
Vino consigliato: Caladeitufi vendemmia tardiva

APERTURA AL PUBBLICO
DEI BANCHI CUCINA DEGUSTAZIONE h12-20

@pblabs

Ll flei

CONDIVIDI ILTUO VINEYARD TOUR SUI SOCIAL:
#mandrarossa #vineyardtour
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MONOVARIETALI MONOVARIETALI

GRILLO COSTADUNE NERO D'AVOLA COSTADUNE

GRECANICO COSTADUNE SYRAH DESERTICO

CHARDONNAY LAGUNA SECCCA MERLOT RUPENERA

FIANO CIACA BIANCA CABERNET SAUVIGNON SERRA BRADA
VIOGNER LE SENIE TERRITORIALI

TERRITORIALI BONERA - NERO D'AVOLA E CABERNET FRANC
URRADIMARE SAUVIGNON BLANC CAVADISERPE - ALICANTE BOUSCHET E MERLOT
SANTANNELLA FIANO E CHENIN BLANC SINGLE VINEYARD

SINGLE VINEYARD VIGNA CINQUANTA

VIGNA LAGANO FIANO CRU

SPECIALITA CARTAGHO

BRUT CHENIN BLANC

COLOU

ZIBIBBO, PERRICONE ROSE, FRAPPATO

’ n #mandrarossa #vineyardtour
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L'ingresso al Mandrarossa Vineyard Tour é

®
totalmente gratuito
INVIGNA ( Raccolta manuale delle uve e degustazione del vino prodotto dalle uve costo Free
dello specifico vitigno, accompagnati dai racconti dei vignaioli )
CALICE CON TRACOLLA ( Calice da degustazione personalizzato, completo di tracolla) costo 2€
UN CALICE DIVINO ( a scelta) costo 3€
UN PIATTO ( a scelta) Costo 3€
UN PIATTO ED UN CALICE DI VINO ( a scelta) costo 5€
TRE PIATTI ED UN CALICE DIVINO costo 10€
DEGUSTAZIONI TECNICHE DEIVINI ( h.17:30- 18:30 € h. 19 - 20. Solo su prenotazione ) costo 12€
NOLEGGIO BICI ( mezza giornata ) costo 7€
NOLEGGIO BICI ( giornata intera) costo 10€
NOLEGGIO BICI ELETTRICHE( 1 ora) costo 5€
NOLEGGIO BICI ELETTRICHE ( mezza giornata ) costo 15€
NOLEGGIO BICI ELETTRICHE ( giornata intera ) costo 25€
ESCURSIONE A CAVALLO ( h.8-11/h.17 - 19. Solo su prenotazione ) costo 35¢€
ESCURSIONE IN BICICLETTA ( sabato h. 17:30 e h. 19, domenica 17:30) Costo 15€
TREKKING ( h. 18. Solo su prenotazione ) costo 7€
ESCURSIONE IN BARCA (h.10-13/h.15-18.Solo su prenotazione ) costo 30€
BORSA MANDRAROSSA VINEYARD TOUR ( borsa con manici personalizzati ) costo 3€
T-SHIRT MANDRAROSSA VINEYARD TOUR( T-Shirt manica corta personalizzata ) costo 5€
CAPPELLO MANDRAROSSA( cappello in paglia personalizzato ) costo S€

| ticket degustazione danno diritto ad uno SCONTO del 10% per l'acquisto di vino in casse da 6 bottiglie presso il nostro Wine Shop

L e

#mandrarossa #vineyardtour



